FINE DINING B
PHILLIP PROBST

MENUE

VON DER NORDSEEKUSTE
GELIERTE DASHI VOM SALZWIESENRIND UND NORDSEEALGEN
MUSCHELN | SALZWIESENKRAUTER

DANISCHER KAISERGRANAT
SCHNUSCH | APFEL | GERAUCHERTER STORSCHAUM

LAUWARME FJORDFORELLE
BLUMENKOHL | NUSSBUTTERSUD

IMPERIAL WACHTEL
APRIKOSE | PETERSILIENWURZEL | ESTRAGONOL

HELGOLANDER HUMMER
PFIFFERLINGE | VERJUS
KIRSCHEN AUS DEM ALTEN LAND

NORDSEE STEINBUTT IN BEURRE BLANC
GRUNER SPARGEL | FICHTE | ORANGE

RUCKEN VOM SALZWIESENLAMM
ARTISCHOCKE | ZITRONE | AUBERGINE

KRAUTERGARTEN UND HIMBEERE
VALRHONA SCHOKOLADE | MOLKE | JASMIN

KASE VOM WAGEN
MAITRE AFFINEUR WALTMANN
CHUTNEY | FRUCHTEBROT

5 Gang mit Nordsee | Kaisergranat | Fjordforelle | Lamm | Dessert oder Kise
Meni 139,00 | Getrankebegleitung 69,00
6 Gang ohne Hummer und Steinbutt | Dessert oder Kise

Ment 159,00 | Getrankebegleitung 79,00

7 Gang ohne Hummer | Dessert oder Kise
Ment 179,00 | Getrankebegleitung 89,00

8 Gang ohne Hummer mit Dessert und Kise
Ment 189,00 | Getrankebegleitung 95,00

9 Gang

Ment 209,00 | Getrankebegleitung 100,00

Unsere Getrinkebegleitung ist wahlweise mit oder ohne Alkohol.

Informationen iiber Zutaten und Allergene erhalten Sie gerne auf Nachfrage.
Alle Preise in Euro inklusiver gesetzlicher MwSt.



