
Informationen	über	Zutaten	und	Allergene	erhalten	Sie	gerne	auf	Nachfrage.	
Alle	Preise	in	Euro	inklusiver	gesetzlicher	MwSt.	

 

	
	

MENUE	
	

VON	DER	NORDSEEKÜSTE	
	GELIERTE	DASHI	VOM	SALZWIESENRIND	UND	NORDSEEALGEN		

MUSCHELN	|	SALZWIESENKRÄUTER		
	

DÄNISCHER	KAISERGRANAT	
SCHNÜSCH	|	ÄPFEL	|	GERÄUCHERTER	STÖRSCHAUM	

	

LAUWARME	FJORDFORELLE	
BLUMENKOHL	|	NUSSBUTTERSUD	

	

IMPERIAL	WACHTEL	
APRIKOSE	|	PETERSILIENWURZEL	|	ESTRAGONÖL	

	

HELGOLÄNDER	HUMMER	
PFIFFERLINGE	|	VERJUS	

KIRSCHEN	AUS	DEM	ALTEN	LAND	
	

NORDSEE	STEINBUTT	IN	BEURRE	BLANC	
GRÜNER	SPARGEL	|	FICHTE	|	ORANGE	

	

RÜCKEN	VOM	SALZWIESENLAMM	
ARTISCHOCKE	|	ZITRONE	|	AUBERGINE	

	

KRÄUTERGARTEN	UND	HIMBEERE	
VALRHONA	SCHOKOLADE	|	MOLKE	|	JASMIN	

	

KÄSE	VOM	WAGEN	
MAÎTRE	AFFINEUR	WALTMANN	
CHUTNEY	|	FRÜCHTEBROT	

	

	

5	Gang	mit	Nordsee	|	Kaisergranat	|	Fjordforelle	|	Lamm	|	Dessert	oder	Käse	

Menü	139,00	|	Getränkebegleitung	69,00	

6	Gang	ohne	Hummer	und	Steinbutt	|	Dessert	oder	Käse	

Menü	159,00	|	Getränkebegleitung	79,00	

7	Gang	ohne	Hummer	|	Dessert	oder	Käse	

Menü	179,00	|	Getränkebegleitung	89,00	

8	Gang	ohne	Hummer	mit	Dessert	und	Käse	

Menü	189,00	|	Getränkebegleitung	95,00	

9	Gang	

Menü	209,00	|	Getränkebegleitung	100,00	

Unsere	Getränkebegleitung	ist	wahlweise	mit	oder	ohne	Alkohol.	


