
 
 

 
 
 
 

MENUE 
 

VON DER NORDSEEKÜSTE	
 GELIERTE DUSHI VOM SALZWIESENRIND UND NORDSEEALGEN 

MUSCHELN | SALZWIESENKRÄUTER 
QIANDAO KAVIAR HAUS PRUNIER FINEST SELECTION 

 

DÄNISCHER KAISERGRANAT 
SCHNÜSCH | ROHER APFEL VOM EIGENEN HOF | PORTWEINSCHAUM 

 

SELLERIE UND STÖR 
GERÄUCHERTE STÖRVELOUTÉ | GESCHMORTER SELLERIE | KAVIAR IMPERIAL GOLD 

 

TOM KHA UND HUMMER 
MEDAILLON UND TORTELLINI VOM HELGOLÄNDER HUMMER 

EDAMAME | INGWERKORIANDER 
 

WAGYU MIT SALAT 
WAGYU VOM HOF FREY | ROMANASALAT | 70 MONATE GEREIFTER PARMESAN 

ITALIENISCHER HERBSTTRÜFFEL 
 

BRETONISCHE ROTBARBE 
HERZMUSCHEL | KÜRBIS | NUSSBUTTERSUD 

 

MIÉRAL TAUBE UND NORDISCHER KOHL 
WALNUSS VOM EIGENEN HOF | BROMBEERE 

 

MANDARINE UND PEKANUSS 
JACONDE | JIVARACRÉME | KORIANDERSAAT 

 

KÄSE VOM WAGEN 
MAÎTRE AFFINEUR WALTMANN 

CHUTNEY | FRÜCHTEBROT 
 
 
 
 

5 Gang mit Nordseeküste | Stör | Rotbarbe | Taube | Steinobst oder Käse 
Menü 139,00 | Getränkebegleitung 69,00 

 
6 Gang ohne Hummer und Wagyu | Mandarine oder Käse 

Menü 159,00 | Getränkebegleitung 79,00 
 

7 Gang ohne Hummer | Mandarine oder Käse 
Menü 179,00 | Getränkebegleitung 89,00 

 
8 Gang ohne Hummer | Mandarine | Käse 
Menü 189,00 | Getränkebegleitung 95,00 

 
9 Gang  

Menü 209,00 | Getränkebegleitung 100,00 
 
 

 
 

Unsere Getränkebegleitung ist wahlweise mit oder ohne Alkohol. 
Alle Preise in Euro inklusiver gesetzlicher MwSt. 

 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 

MENUE 
 

FROM THE NORTH SEA COAST 
 GELIED DUSHI FROM SALT MARSH BEEF AND NORTH SEA ALGAE | MUSSELS 
SALT MARSH HERBS | QIANDAO KAVIAR HAUS PRUNIER FINEST SELECTION 

 

DANISH LANGOUSTINE 
SCHNÜSCH | RAW APPLE FROM OUR OWN FARM | PORT WINE FOAM 

 

CELERY AND STURGEON 
SMOKED STURGEON VELOUTÉ | BRAISED CELERY | IMPERIAL GOLD CAVIAR 

 

TOM KHA AND LOBSTER 
MEDALLION AND TORTELLINI MADE FROM HELGOLAND LOBSTER  

EDAMAME | GINGER | CORIANDER 
 

WAGYU WITH SALAD 
WAGYU FROM THE FREY FARM | ROMAINE LETTUCE 

70-MONTH-OLD PARMESAN | ITALIAN AUTUMN TRUFFLE 
 

BRETON RED MULLET 
CARDID | PUMPKIN | NUT BUTTER SAUCE 

 

MIÉRAL PIGEON AND NORTHERN CABBAGE 
WALNUT FROM OUR OWN FARM | BLACKBERRY 

 

TANGERINE AND PECAN NUT 
JACONDE | JIVARACRÉME | CORIANDER SEED 

 

KÄSE VOM WAGEN 
MAÎTRE AFFINEUR WALTMANN 

CHUTNEY | FRÜCHTEBROT 
 
 
 
 

5 courses with North Sea | Sturgeon | Red mullet | Pigeon | Tangerine or cheese 
Menu 139.00 | beverages pairing 69.00 

 
6 courses without lobster and Wagyu | Tangerine cheese 

Menu 159.00 | beverages pairing 79.00 
 

7 courses without lobster | Tangerine or cheese 
Menu 179.00 | beverages pairing 89.00 

 
8 courses without lobster with Tangerine and cheese 

Menu 189.00 | beverages pairing 95.00 
9 courses 

Menu 209.00 | beverages pairing 100.00 
 
 
 

 
Unsere Getränkebegleitung ist wahlweise mit oder ohne Alkohol. 

Alle Preise in Euro inklusiver gesetzlicher MwSt. 


